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MEYER PARTYSERVICE AG
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WER WIR SIND
UND FÜR WAS STEHEN WIR

Seit über 35 Jahren sorgt die Meyer Partyservice AG für kulinarische  
Höhenflüge. Unser Familienbetrieb ist spezialisiert auf das Catering  
für Privatpersonen und Grossunternehmen. Von Hochzeitsfeiern 
und Geburtstagen über Frühstücksbuffets, Zwischenverpflegungen, 
Apéros, Stehlunchs, Grossanlässe von Firmen bis hin zur komplet­
ten Führung von Personalrestaurants. 

Unser Credo ist es, unsere Gäste oder die Mitarbeiter von Unternehmen 
gesund, abwechslungsreich und ausgewogen zu verwöhnen. Dafür garan-
tieren wir mit unserer jahrelangen Erfahrung sowie einem kompetenten 
und motivierten Team. Zuvorkommender und gepflegter Service, die grosse 
Flexibilität und Bereitschaft für Spezielles runden das Angebot ab. In der 
Küche legen wir grossen Wert auf eine frische und schonende Zuberei-
tung des Essens und setzen auf regionale und saisonale Produkte. Zudem 
verwöhnen wir unsere Kunden mit etlichen hauseigenen Spezialitäten. Ob 
vegetarisch, glutenfrei oder laktosefrei – wir gehen auf Wünsche ein und 
garantieren einen hochwertigen Genuss.

Severin Meier (Geschäftsinhaber) und Hannes Meier (Gründer)
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ERFOLGSGESCHICHTE 
VON DER DORFME TZG ZUM PART YSERVICE

1986 wurde die Dorfmetzg und der Lebensmittelladen Meyer in Altishofen 
durch Hannes und Jeannette Meier gegründet. Zu diesem Zeitpunkt war 
noch keine Küche im Betrieb vorhanden. Durch den hohen Qualitätsstand
ard unserer Produkte und den innovativen Ideen stieg auch die Nachfrage 
nach einem kompletten Partyservice-Angebot mit eigenem kleinen Pro-
duktionsbetrieb. 

1996 durfte Meyer Partyservice AG das erste grosse Personalrestaurant 
vollumfänglich vor Ort bekochen. Seit diesem Zeitpunkt gehört Galliker 
Transport AG zum langjährigen Kundenstamm. Konstant werden 150 un-
terschiedliche Mahlzeiten pro Tag gekocht. Auch im privaten Bereich wuchs 
der Kundenkreis und das Angebot wurde breiter und raffinierter.

2004 wurde der Produktionsbetrieb vergrössert, wodurch die Möglich-
keit bestand auf die steigenden Kundenwünsche und Anforderungen von 
Unternehmen und Grossanlässen noch schneller, flexibler und vielseitiger 
reagieren zu können. 

2007 kam mit dem Schweizerischer Plattenverband SPV das zweite nam-
hafte Personalrestaurant zu Meyer Partyservice AG, welches bis heute mit 
viel Engagement, Erfolg und grosser Zufriedenheit beliefert werden darf. 
Pro Tag werden in der Mensa 120 frische Mahlzeiten serviert.

Meyer Partyservice AG setzt seit jeher auf hohe Qualität und hausgemachte Spezialitäten
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ERFOLGSGESCHICHTE 
VON DER TR ADIT ION ZUR INNOVAT ION

2016 übernimmt mit Severin und Julienne Meier, die zweite Generation, das 
Unternehmen und führen es mit grossem Engagement und Ideenreichtum 
weiter. Mittlerweile ist Meyer Partyservice AG weit über Altishofen hinaus 
bekannt mit seinem hervorragenden und innovativen Partyservice-Angebot 
für Vereine, Grossunternehmen, Hochzeiten und Privatpersonen.

2019 wurde die erste Zweigstelle mit dem Gustino in Wauwil gegründet.  
Dieser Standort bietet frische und abwechslungsreiche Take-Away-Menüs 
für die Öffentlichkeit an. Pro Tag werden 150 unterschiedliche und frisch 
zubereitete Menüs verkauft. Die Qualität der Mittagsmenüs und das einge-
spieltes Serviceteam sprechen für sich.

2020 entstand am selben Standort der erste nachhaltige Menümat. Das 
Essen wird sorgfältig zu neuen, qualitativ hochstehenden Menüs zusam-
mengestellt, in mikrowellentaugliche Schalen abgefüllt, vakuumiert und  
gekühlt bereitgestellt. Mit diesem Konzept wird aktiv gegen Foodwaste  
vorgegangen. Alle frisch zubereiteten Menüs können rund um die Uhr,  
auch am Wochenende, aus dem Automat bezogen werden.

Der Menümat mit Essen nach Wahl
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WICHTIGSTE FACTS 
ÜBER DEN CATERER

Meyer Partyservice AG
– steht für ein erfahrenes, junges und innovatives Team
– kocht mit sechs gelernten Köchen und verfügt zudem über eine Patissier
– bereitet über 500 Mahlzeiten pro Tag frisch zu
– bietet das Cook and Chill-Verfahren an
– plant Menüpläne abwechslungsreich, geschmackvoll und ausgewogen
– stellt Menüs mit mehreren Komponenten zusammen
– verfügt über das Wissen der Unverträglichkeiten und Allergien
– bietet vielseitige und abwechslungsreiche Vegi-Alternativen an
– arbeitet nach strengen Rezepturen
– ist flexibel in der Zubereitung von Spezialmenüs oder Sonderbestellungen
– bezieht das Fleisch ausschliesslich aus der Schweiz
– verwendet hauptsächlich saisonale, regionale nachhaltige Produkte
– deklariert Lebensmittel und Bestandteile nach dem Lebensmittelgesetz
– seriöses Hygiene-, Qualitäts und Transportkonzept
– stellt Rückstellproben der Menükomponenten sicher
– füllt das Essen in Gastronorm-Behälter und danach in Thermoboxen ab
– besitzt Transportmöglichkeit für warme oder kalte Lebensmittel
– garantiert für die Einhaltung der Kühlkette im Transportbereich
– tranpsortiert ausschliesslich mit querkontaminationsfreien Gebinden
– nimmt täglich die Lebensmittelgebinde zur Reinigung zurück

Eine köstliche Menüvielfalt von Laktose- und Glutenfrei, über Vegi bis Vegan
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REFERENZEN
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FÜHRUNG DER PERSONALKANTINE
GALLIKER TR ANSPORT AG, ALT ISHOFEN

Die Galliker Transport AG mit Hauptsitz in Altishofen ist ein inter­
national tätiges Schweizer Speditions- und Logistikunternehmen. 
Sie ist in sechs Ländern mit 17 Niederlassungen vertreten. In Altis­
hofen sind rund 1400 Mitarbeiter angestellt. 

Dauer		  Seit 1996
Art		  Mieter und Bewirtschafter der öffentlichen Kantine		
Angebot		  Komplettangebot mit Salatbuffet, Mittagsmenüs,  
		  Spezialmenüs, Apéros und Stehlunchs, Verpflegung  
		  für Meetings, etc.
Mengen		  ca. 200 Mittagsmenüs pro Tag
Zeitraum		 Montag bis Freitag	
Leistungen	 Personalführung und Planung der Einsätze,
		  Menüpläne selbstständig zusammenstellen,
		  Führung der Kantine, Getränkenachschub, 
		  diverse Serviceleistungen, Reporting, 
		  Lieferscheine, Rechnungsstellung, Vertragliches
Zusatz		  Reinigung der Kantine und Gerätschaften

Galliker Transport AG Hauptgebäude in Altishofen
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MENÜPLAN-BEISPIEL
GALLIKER TR ANSPORT AG

MONTAG 
Tagessuppe 

Kalbsgeschnetzeltes 
«Zürcher Art» 
Kartoffel Rösti 
Salat oder Gemüse 

DIENSTAG 
Tagessuppe 

Hausgemachte 
Fleisch - Lasagne 
 
Salat oder Gemüse 

MITTWOCH 
Tagessuppe 

Schweins 
Cordon - Bleu 
Pommes frites 
Salat oder Gemüse!

DONNERSTAG 
Tagessuppe 

Thailändisches 
Poulet geschnetzeltes 
Reisnudeln 
Salat oder Gemüse!

FREITAG 
Tagessuppe 

Schweins Piccata 
mit Spaghetti 
an Tomatensauce 
Salat oder Gemüse 

VEGETARISCH 
Tagessuppe 

Ravioli Ratatouille 
an Pesto Rosso 
Tagessalat 

VEGETARISCH 
Tagessuppe 

Gebackener Tomme auf 
Süsskartoffel-Gemüsebeet 
Tagessalat 

VEGETARISCH 
Tagessuppe 

Weisswein Risotto mit Vegi-
Ball und BBQ Sauce 
Tagessalat 

VEGETARISCH 
Tagessuppe 

Meyer`s Vegi Cheeseburger 
mit Country Cuts 
Tagessalat 

TRENDIG 
Tagessuppe 

Rinds Entrecôte 
mit Kräuterbutter 
Pommes Duchesse 
Salat oder Gemüse 

VEGETARISCH 

Tagessuppe 

Hausgemachter 
Gemüse-Kartoffel Gratin 
Tagessalat 

 

Wir servieren vorwiegend Schweizer Fleisch, ansonsten ist es auf dem Menüplan vermerkt.  
Erzeugungen:  Das Fleisch kann mit Hormonen als Leistungsförderer und / oder mit  
Antibiotika oder anderen antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt worden sein.  
Allergen:  Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder lntoleranzen auslösen können, 
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Alle Tagesmenüs und 
vegetarische Menüs 
können als Take-Away 
bezogen werden.

ZUM MITNEHMEN HERKUNFTSDEKLARATION FLE ISCH/F ISCH
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DIE BEL IEFERUNG DER PERSONALKANTINE
SPV SCHWEIZERISCHER PLAT TENVERBAND, DAGMERSELLEN

Der Schweizerischer Plattenverband (SPV) ist ein Unternehmen, 
welches im Handel mit und im Verlegen von Keramik-, Natur- und 
Kunststeinbelägen tätigen ist. Zusätzlich bildet der Verband im  
Bildungszentrum in Dagmersellen auch Lehrlinge aus.

Dauer		  Seit 2007
Art		  Belieferer der internen Kantine		
Angebot		  Komplettangebot für Hauptmahlzeiten und Alternativmenüs,
		  sowie Spezialmenüs, Apéros, Stehlunches, Dessertbuffets, 
		  plus Verpflegung für Meetings und Sonderanlässe
Spezielles	 Allergiker, Vegetarier, Veganer und religiöse Essensregeln
		  (Mittagsmenüs, Abendmenüs)
Mengen		  ca. 150 Mahlzeiten pro Tag
Zeitraum		 Montag bis Samstag	
Leistungen	 Menüpläne mit Unternehmen zusammenstellen,
		  Zubereitung und belieferung von kalten und warmen Haupt-
		  mahlzeiten mit Komponenten, diverse Serviceleistungen,
		  Reporting, Lieferscheine, Rechnungsstellung, Vertragliches
Zusatz		  Lieferung von Zusatzkomponenten, Support und personelle 
		  Hilfeleistung bei Engpässen

SPV Schweizerischer Plattenverband Bildungszentrum in Dagmersellen
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MENÜPLAN-BEISPIEL
SPV SCHWEIZERISCHER PLAT TENVERBAND

MONTAG 
MITTAG 
Tagessuppe 

Rindsgeschnetzeltes 
„Stroganoff“ 
Spätzli 
Marktgemüse

DIENSTAG  
MITTAG  
Tagessuppe 

Schweinssteak 
mit Kräuterbutter 
Bratkartoffeln 
Marktgemüse

MITTWOCH  
MITTAG  
Tagessuppe 

Pouletgeschnetzeltes 
an Currysauce 
im Reisring 
Marktgemüse

DONNERSTAG  
MITTAG  
Tagessuppe 

Schweins 
Cordon – bleu 
Pommes frites 
Marktgemüse 

FREITAG  
MITTAG  
Tagessuppe 

Kalbs Adrio 
an Choron - Sauce 
Teigwaren 
Marktgemüse 

ABEND 

Penne 
all Arrabiata 
Tagessalat

ABEND 

Hausgemachte 
Fleisch - Lasagne 
Tagessalat

ABEND 

Mix-Grill Spiess 
an BBQ Sauce 
Kartoffel Kroketten 
Marktgemüse

ABEND 

Schupfnudel - Pfanne 
mit Schinken und Salami 
Tagessalat

ABEND 

Gebratener Reis 
mit Frühlingsrollen 
Tagessalat

SAMSTAG  
MITTAG  
Tagessuppe 

Rinds Fleischvogel 
an Rotweinsauce 
Weisswein Risotto 
Marktgemüse

Wir servieren vorwiegend Schweizer Fleisch, ansonsten ist es auf dem Menüplan vermerkt.
Erzeugungen:  Das Fleisch kann mit Hormonen als Leistungsförderer und / oder mit 
Antibiotika oder anderen antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt worden sein.
Allergen:  Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder lntoleranzen auslösen können, 
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

HERKUNFTSDEKLARATION FLE ISCH/F ISCH
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VOR ORT ODER ALS TAKE-AWAY
GUSTO, ALT ISHOFEN

Im Gusto in Altishofen können Gäste am Morgen Kaffee mit Gipfeli 
und am Mittag das Tagesmenü zu sich nehmen. Selbstverständlich 
wird die Mahlzeit auch zum Mitnehmen angeboten. Zudem wird das 
schmucke Bijou auch an kleine Gesellschaften vermietet.

Dauer		  Seit 2010
Art		  Bewirtschafter der öffentlichen Imbiss-Stelle		
Angebot		  Komplettangebot mit Kaffe und Gipfeli, 
		  Take-Away-Mittagsmenüs, Spezialmenüs, 
		  Weinsortiment und komplettes Partyservice-Angebot
Mengen		  ca. 60 Mittagsmenüs pro Tag
Zeitraum		 Montag bis Freitag
Leistungen	 Personalführung und Planung der Einsätze,
		  Zusammenstellung der Menüpläne,
		  Führung der Ausgabestelle und der kleinen Theke
Zusatz		  Kleine aber feine Fleisch- und Käsetheke mit Lebensmittel
		  Komplettes Partyservice-Angebot auf Bestellung

Gusto gemütliches Ambiente für Essen vor Ort oder als Take-Away möglich
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MENÜPLAN-BEISPIEL
GUSTO, ALT ISHOFEN

MONTAG 
Tagessuppe 

Schweins Steak 
mit Kräuterbutter 
Kartoffel Kroketten 
Salat oder Gemüse 

DIENSTAG 
Tagessuppe 

Rindsgeschnetzeltes 
«Stroganoff» 
Trockenreis 
Salat oder Gemüse 

MITTWOCH 
Tagessuppe 

Panierte 
Schweizer Pouletbrust 
Pommes soufflées 
Salat oder Gemüse!

DONNERSTAG 
Tagessuppe 

Schweins Karreebraten 
an Eierschwämmlisauce 
Teigwaren 
Salat oder Gemüse!

FREITAG 
Tagessuppe 

Fischfilet paniert 
mit Kräuter Dipp 
Bratkartoffeln 
Salat oder Gemüse 

VEGETARISCH 
Tagessuppe 

Piadina gefüllt mit Tomaten, 
Mozzarella & Rucola 
Tagessalat 

VEGETARISCH 
Tagessuppe 

Frische Spaghetti 
an Sauce cinque Pi 
Tagessalat 

VEGETARISCH 
Tagessuppe 

Vegetarisches Chilli con Carne 
mit Trockenreis 
Tagessalat 

VEGETARISCH 
Tagessuppe 

Vegi – Burger 
mit Pommes frites 
Tagessalat 

VEGETARISCH 

Tagessuppe 

Älpler Makronen 
mit Röstzwiebeln & Apfelmus 
Tagessalat 

Jeden Tag 
reichhaltiges
Salatbuffet

ÖFFNUNGSZE ITEN

Mo – Fr: 11 – 13 Uhr
Sa / So: geschlossen
Telefon 062 756 21 85
www.meyer-partyservice.ch

 

Wir servieren vorwiegend Schweizer Fleisch, ansonsten ist es auf dem Menüplan vermerkt.  
Erzeugungen:  Das Fleisch kann mit Hormonen als Leistungsförderer und / oder mit  
Antibiotika oder anderen antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt worden sein.  
Allergen:  Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder lntoleranzen auslösen können, 
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Alle Tagesmenüs und 
vegetarische Menüs 
können als Take-Away 
bezogen werden.

ZUM MITNEHMEN HERKUNFTSDEKLARATION FLE ISCH/F ISCH
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TAKE-AWAY UND MENÜMAT
GUST INO, WAUWIL

Gustino – die erste Zweigstelle von Meyer Partyservice AG in Wauwil  
bietet frische und abwechslungsreiche Take-Away-Mittagsmenüs 
für die Öffentlichkeit an. Die Mahlzeiten werden in Altishofen im 
Cook and Chill-Verfahren vorbereitet und im Gustino erwärmt.

Dauer		  Seit 2019
Art		  Bewirtschafter der öffentlichen Imbiss-Stelle		
Angebot		  Komplettangebot mit Take-Away-Mittagsmenüs,  
		  Spezialmenüs, Weine und Tapas, Partyservice-Angebot
Mengen		  ca. 150 Mittagsmenüs pro Tag
Zeitraum		 Montag bis Freitag
Leistungen	 Personalführung und Planung der Einsätze,
		  Zusammenstellung der Menüpläne,
		  Führung der Ausgabestelle,
		  Tägliche Kontrolle und Auffrischung des Menümats 
Zusatz		  Menümat (24-Stunden-Selbstbedienungs-Automat)
		  Komplettes Partyservice-Angebot auf Bestellung

Gustino mit dem unkomplizierten Take-Away-Service und dem innovativen Menümat
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MENÜPLAN-BEISPIEL
GUST INO, WAUWIL

 
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
TAGES-MENÜ TAGES-MENÜ TAGES-MENÜ TAGES-MENÜ TAGES-MENÜ
Truthahn Schnitzel
an Rahmsauce
Teigwaren
Salat oder Gemüse

Schweins-
Walliser Steak
Pommes frites
Salat oder Gemüse

Hackbraten
an Rotweinsauce
Kartoffelstock
Salat oder Gemüse

Hausgemachte
Fleisch-Lasagne
Salat oder Gemüse

Pouletgeschnetzeltes
oder Fischfilet an Currysauce
Trockenreis
Salat oder Gemüse

VEGI-MENÜ VEGI-MENÜ VEGI-MENÜ VEGI-MENÜ VEGI-MENÜ
Vegetarischer
Gemüse-Kartoffel-Gratin
Tagessalat

Mexikanisches Chili Verdura
im Reisring
Tagessalat

Hausgemachter
Käsekuchen
Tagessalat

Vegetarischer
Kebab
Tagessalat

Spaghetti an Tomatensauce
mit Gegi Balls
Tagessalat

ASIA-MENÜ ASIA-MENÜ ASIA-MENÜ ASIA-MENÜ ASIA-MENÜ
Rindshackbällchen Bangkok
Basmatireis
Tagessalat

Poulet Sweet & Sour
Basmatireis
Tagessalat

Yellow Curry Truten
Basmatireis
Tagessalat

Red Curry Rind
Jasminreis
Tagessalat

Bami Goreng
Schweinefleisch
Tagessalat

Jeden Tag 
reichhaltiges
Salatbuffet

ÖFFNUNGSZE ITEN

Mo – Fr: 11 – 13 Uhr
Sa / So: geschlossen
Telefon 041 982 00 89
www.gustino.ch

 

Wir servieren vorwiegend Schweizer Fleisch, ansonsten ist es auf dem Menüplan vermerkt.
Erzeugungen:  Das Fleisch kann mit Hormonen als Leistungsförderer und / oder mit 
Antibiotika oder anderen antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt worden sein.
Allergen:  Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder lntoleranzen auslösen können, 
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Alle Tagesmenüs und 
vegetarische Menüs 
können als Take-Away 
bezogen werden.

ZUM MITNEHMEN HERKUNFTSDEKLARATION FLE ISCH/F ISCH
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WEITERE REFERENZEN
ZUFRIEDENER KUNDEN

Seit mehreren Jahren ist Meyer Partyservice AG ein zuverlässiger und  
verlässlicher Partner für renommierten, aber auch kleinere Unter­
nehmen. Das Grundrezept für den Erfolg sieht das Unternehmen in 
langfristigen und treuen Partnerschaften. 

Die zufriedenen Kunden schätzen ausserdem an Meyer Partyservice AG 
die köstliche und abwechslungsreiche Menüauswahl, den zuvorkommenden 
und gepflegten Service, die hauseigenen Spezialitäten, die Verwendung von  
regionalen und saisonalen Produkten, sowie die unkomplizierten und pro
fessionellen Beratungsgespräche.

Weitere detaillierte Wochenmenüpläne und Referenzen finden Sie auf  
unserer Website www.meyer-partyservice.ch
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IMPRESSIONEN
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IMPRESSIONEN
VON APÉROS UND STEHLUNCH
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IMPRESSIONEN
VON VORSPEISEN UND MENÜS
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IMPRESSIONEN
VON DESSERTBUFFE TS
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Unsere Stärken sind Ihr Gewinn.
Da wir uns stetig weiterentwickeln wollen, neue Herausforderungen mögen, 
Spass an der Arbeit haben, eine gute Infrastruktur besitzen, über ein gros-
ses Know-how verfügen und zudem mit dem «Cook and Chill»-Verfahren 
vertraut sind, sehen wir uns gerüstet für die Partnerschaft mit Ihnen und 
freuen uns bereits jetzt auf eine positive und kreative Zusammenarbeit.

FLEX IBEL
QUAL ITÄTSBEWUSST 

ERFAHREN
ZUVERLÄSSIG

REGIONAL
LEIDENSCHAFTL ICH 

KÖSTL ICH
UNKOMPL IZ IERT

MOTIV IERT
BEREITSCHAFTL ICH

V IELSEIT IG
KOMMUNIKATIV

PERSÖNL ICH
KUNDENORIENTIERT 

NACHHALTIG 
TRANSPARENT 

INNOVATIV
ZUKUNFTSORIENTIERT

VORTEILE
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SCHLUSSWORT

Herzlichen Dank
für die Möglichkeit, Ihnen unsere Firmendokumentation zustellen zu dürfen. 

Sie sind herzlich Willkommen bei Meyer Partyservice AG, in Altishofen. Bei 
einem persönliches Gespräch gehen wir konkreter auf Ihre Anliegen und 
Wünsche ein und beraten Sie kompetent. Zudem erhalten Sie vor Ort einen 
erweiterten Einblick in unseren Betrieb, unsere Arbeit und unseren hohen 
Qualitätsanspruch. Auf Wunsch führe ich Sie auch durch die Personal
kantine der Firma Galliker Transport AG und erkläre Ihnen alle Kriterien, 
Richtlinien und Abläufe.

Für eine wohlwollende Prüfung des Dossiers bedanke ich mich im Voraus
und stehe für weitere Fragen und Auskünfte gerne zur Verfügung.

Freundliche Grüsse

Severin Meier
Meyer Partyservice AG
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Meyer Partyservice AG
Oberdorf 15, 6246 Altishofen 
Telefon 062 756 21 85
info@meyer-partyservice.ch 
www.meyer-partyservice.ch

KONTAKT
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