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APERD

................................ VARIANTE D] wvvvvvvoeecennnnnnnanneeecennnn

Antipasti-Teller
Diverse Antipasti mit gebrochenem Sbrinz

pro Person 8.—

................................ VARIANTE D2 +ovveeeeoonnnnnnnaaeeceannnnnnn

Tapas-Platte
Thon, Lachs, Ei, Bruscetta und Frischkase

pro Person 9.50

................................ VARIANTE D3 cccooooccccnnocnacananccennnnnns

Fleisch- und Kase-Platte
Schinken, Aufschnitt, Fleischkase, Salami und Kase

pro Person 15.-




VORSPEISEN

.............................. KALTE VORSPEISEN = ocvvvvesennnccnnneeannaeennns

Lachsfilets gerauchert
mit Meerrettichschaum, Toast und Butter

pro Person 9.-

Hauspastete Sauce Cumberland
und Salat Waldorf

pro Person 9.-

Forellenfilets gerauchert
mit kleiner Salat-Garnitur

pro Person 10.-

Crevetten-Cocktail
mit Salat-Garnitur

pro Person 10.-

Vitello tonnato
mit kleiner Salat-Garnitur

pro Person 11.-

Vorspeisen-Teller

Vitello tonnato, Pastete, Lachs- und Forellenfilets,

Tartar und Salat-Strauss

pro Person 21.—

VORSPEISEN

.............................. WARME VORSPEISEN v cvveveononneeennnnnnns

Rotzungenfilet im Bierteig
mit Salzkartoffeln und Sauce Tartar

pro Person 18.-

Lachstranche auf Spinatbeet
an Weissweinsauce und Trockenreis

pro Person 18.-

.............................. VORSPEISEN-BUFFET ccccecececcecececcecennn

Reichhaltige Vorspeisen vom Buffet
geréucherte Lachs- und Forellenfilets

mit Meerrettichschaum, Toast und Butter,

Roastbeef mit Sauce Tartar,
Hauspastete mit Sauce Cumberland,
Diverses Trockenfleisch,
Crevetten-Cocktail und Vitello tonnato,
sechs verschiedene Salate mit speziellem Brot

pro Person 29.—




VORSPEISEN

.................................. SALATE s vveveverennnneeanneeeannnanennnn

Blattsalat in der Schissel

mit Maiskorner und Riebli-Spanen und Brot

pro Person 5.-

Kleiner Blattsalat
mit Brot

pro Person 6.—

Kleiner gemischter Salat
mit Brot

pro Person 8.50

Nisslisalat mit Ei und Speck
mit Brot

pro Person 9.50

Caesarsalad
Blattsalat mit Poulet, CroGtons und Brot

pro Person 9.50

Pilzsalat
Blattsalat mit warmen Pilzen und Brot

pro Person 10.50

................................ SALAT-BUFFET s vcevvevncnnconnennnenncennsans

Funf verschiedene Salate vom Buffet
mit Brot

ab 20 Personen 10.—
ab 30 Personen 9.-
ab 50 Personen 8.—

................................ SALAT-BUFFET cccceccccceececceceecaccocensne

Acht verschiedene Salate vom Buffet
mit Brot

ab 30 Personen 14.—
ab 50 Personen 12.—

VORSPEISEN

.................................. SUPPEN +vvevevecccnnnnneeannnnns

Kraftbriihe mit Fladli

pro Person 5.-

Kraftbriihe mit Gemiisejulienne

pro Person 5.-

Gemiisecréemesuppe

pro Person 6.—-

Spargelschaumsuppe

pro Person 7.—

Curryschaumsuppe

pro Person 7.—

Kiirbiscréemesuppe

pro Person 8.—-

Zitronengrassuppe

pro Person 8.—




HAUPTGERICHTE

................................. VOMRBIND vvvovvoooeceonnnnnnanaaneeeennnnn

Rindsfilet
an einer Rotweinsauce
mit Gemiise-Bouquet

ab 15 Personen 39.-
ab 30 Personen 36.—
ab 50 Personen 34.—

Roastbeef
an einer Sauce Béarnaise
mit Gemuse-Bouquet

ab 15 Personen 31.-
ab 30 Personen 28.—
ab 50 Personen 26.—

Rindsbraten «geschmort»
an einer Rotweinsauce
mit Gemiise-Bouquet

ab 15 Personen 28.-
ab 30 Personen 25.—
ab 50 Personen 23.—

Rindsfiletgulasch «Stroganoff»
mit frischen Champignons und Peperoni

ab 15 Personen 26.—
ab 30 Personen 23.—
ab 50 Personen 21.—

Rindsragout «Jager Art»
mit Gemuse-Bouquet

ab 15 Personen 19.-
ab 30 Personen 16.—
ab 50 Personen 14.-




HAUPTGERICHTE

................................ VOM SCHWEIN +evveoveernnneceanannaeeannnnnnns

Schweinsfilet
mit Gemuse-Bouquet

ab 15 Personen 28.—
ab 30 Personen 25.—
ab 50 Personen 23.—

portioniertes Schweinsfilet im Teig
mit Gemuse-Bouquet

ab 15 Personen 27.-
ab 30 Personen 24.-
ab 50 Personen 22.—

Schwedenbraten an Cognacrahmsauce
mit Gemuse-Bouquet

ab 15 Personen 26.—
ab 30 Personen 23.—
ab 50 Personen 21.—

Schweinskarreebraten an einer Jager-, Pfeffer- oder Pilzrahmsauce
mit Gemuse-Bouquet

ab 15 Personen 24.-
ab 30 Personen 21.—
ab 50 Personen 19.-

Schweinsrahmgeschnetzeltes
mit Gemuse-Bouquet

ab 15 Personen 20.-
ab 30 Personen 17.-
ab 50 Personen 15.—

HAUPTGERICHTE

................................ VOM SCHWEIN +evveveenonnaeeannnnnns

Piccata «Mailéander Art»
mit Spaghetti und Tomatensauce

ab 15 Personen 22.—
ab 30 Personen 19.-
ab 50 Personen 17.—

Schweinsragout «Burgunder Art»
mit Gemuse-Bouquet

ab 15 Personen 19.-
ab 30 Personen 16.—
ab 50 Personen 14.—

Rippli im Brotteig
mit Kartoffelsalat

ab 15 Personen 19.-
ab 30 Personen 16.—
ab 50 Personen 14.-

Heisser Schinken
mit Kartoffelsalat

ab 15 Personen 17.-
ab 30 Personen 15.—
ab 50 Personen 12.—

Schweinsbratwurst
mit Zwiebelsauce

ab 15 Personen 10.—
ab 30 Personen 9.-
ab 50 Personen 7.-




HAUPTGERICHTE

................................. VOMKALB < ocevececencononeneacacasananannn
Kalbs Karree

an einer Morchelsauce
mit GemUse-Bouquet

ab 15 Personen 39.-
ab 30 Personen 36.—
ab 50 Personen 34.—

Schulterbraten
an einer Morchel- oder Pilzsauce

ab 15 Personen 30.-
ab 30 Personen 27.—
ab 50 Personen 25.—

Piccata «Mailédnder Art»
mit Spaghetti und Tomatensauce

ab 15 Personen 28.-
ab 30 Personen 25.—
ab 50 Personen 23.-

Kalbsgeschnetzeltes «Ziircher Art»
mit frischen Champignons

ab 15 Personen 23.-
ab 30 Personen 20.-
ab 50 Personen 18.—

Kalb Ragout «Salvia»
mit Gemuse-Bouquet

ab 15 Personen 21.-
ab 30 Personen 18.—
ab 50 Personen 16.—




HAUPTGERICHTE

................................. VOMHUHN +eovvcvevevneneonnnarennnaeeannnnns

Pouletgeschnetzeltes
an Currysauce
mit GemUse und Friichte

ab 15 Personen 20.-
ab 30 Personen 17.-
ab 50 Personen 15.—

Pouletbrust
an Cognacrahmsauce
mit Gemuse-Bouquet

ab 15 Personen 24.-
ab 30 Personen 21.—
ab 50 Personen 19.-

Pouletbrust im Blatterteigmantel,
gefiillt mit Rahmspinat
mit Salat-Garnitur

ab 15 Personen 19.-
ab 30 Personen 16.—
ab 50 Personen 14.—

............................... VOM TRUTHAHN ccccececcececececececcececnnns

Truthahnbraten an Orangensauce
mit Gemuse-Bouquet

ab 15 Personen 22.-
ab 30 Personen 19.-
ab 50 Personen 17.—

................................. VOM LAMM ccccccccccccecceccccoccccoacconsos

Lammriickenfilet an Krautersauce
mit Gemuse-Bouquet

ab 15 Personen 29.-
ab 30 Personen 26.—
ab 50 Personen 24.-

BEILAGEN

DIVERSE BEILAGEN
Teigwaren

pro Person 2.-

Trockenreis

pro Person 2.-

Kartoffelgratin

pro Person 4.-

Kartoffel Rosti

pro Person 4.-

Kartoffelstock

pro Person 3.-

Eierspatzli

pro Person 4.-




SPEZIELLES

............................... BERNER PLATTE o vvvvveovonenconnneannneannnnne

Rippli, Speck und Siedfleisch
mit Salzkartoffeln, Bohnen und Sauerkraut

ab 30 Personen 27.—
ab 50 Personen 25.—

............................ SFABHETT'ANSGHE“DN ceccecccescsscssccss s s e

Spaghetti-Plausch a Discretion
mit verschiedenen Saucen nach Wahl

ab 20 Personen 19.—
ab 30 Personen 18.-
ab 50 Personen 16.—

.................................. URCHIG ccccececececececececececcasnsnsae

Alplermagronen
mit Apfelmus und Rostzwiebeln

ab 15 Personen 14.-

ab 30 Personen 13.—

ab 50 Personen 11.-
Variante Schinken & Speck +2.—

................................ TRADITIONELL cccccececcceceecececeecececansas

Ghackets und Hornli
mit Apfelmus und Reibkase

ab 15 Personen 17.—
ab 30 Personen 16.—
ab 50 Personen 15.—

— HAUPTGERICHTE BIS 15 PERSONEN =——

................................ VARIANTE D] svovovvvveoennnneonnnecnnnaeannnns

Kése-Fondue
Meyer's eigene Kasemischung
(200g pro Person)

pro Person 8.—-

................................ VARIANTE Q2 cccccccecccceccccccocccaccccccscne
Fleisch- und Kaseplatte
Reichhaltige Auswahl an feinstem Fleisch und Kase
(1509 pro Person)

pro Person 15.-

................................ VAH|ANTE”3 ce e e s 0ecssesesssessesessss0s e s e s
Tischgrill mit Raclettekase
(300g pro Person)

Rinds-, Schweins-, Poulet-, und Lammfleisch, Speck, Cipollata und
Hamburgerli und auserlesenen Kasesorten
mit verschiedenen passenden Saucen

Tischgrill pro Person 19.—
Saucen pro Person 3.-

................................ VARIANTE OB ceeeevvvnnnnnnneeeeoennnnnnnnnn
Grillplatte
(300g pro Person)

Rinds-, Schweins-, und Pouletfleisch, Lammkoteletten, Crevettenspiess und
Forellenfilet, Hamburger, Grillspeck, kleine Schweins- und Kalbsbratwiirste
mit verschiedenen passenden Saucen

pro Person 19.—-

................................ VAH|ANTEU5 ceees0ccss s s e s essess e ses e s e e se
Schloss-Fondue
(250g Filet-Fleisch pro Person)

Kalb, Rind, Schwein, Lamm, Kaninchen, Poulet, Hackfleischkugeln
mit verschiedenen passenden Saucen und feinstem Sud

Schlossfondue pro Person 19.-
Saucen pro Person 3.-
Sud pro Person 1.50



TISCH-GRILL GARTEN-GRILL

................................. VORSPEISE »cvvoveovecnncncnncanencancannnnn 1111 1 S s
Salat-Buffet Salat-Buffet
mit speziellem Brot mit speziellem Brot
........................... HAUF]’GEHWHTA[”SBHE“[]N T e e s e ecsseessescsescsescs s s e e se HAUPTGEH”}HT eeecceessseess s s s e s ce s e e e
Tischgrill mit Raclettekése Rinds-, Schweins-, Pferde- und Pouletfleisch
(300g pro Person) Lammkoteletten, Crevettenspiess und Forellenfilet
Hamburger, Grillspeck,
Rinds-, Schweins- und Pouletfleisch, Speck und Cipollata kleine Schweins- und Kalbsbratwiirste
Kartoffeln, Sauergemise und diversen Saucen mit Kartoffeln, Gemise-Pfanne

und verschiedenen Saucen

ab 15 Personen 3b.— ab 15 Personen
ab 30 Personen 32.— ab 30 Personen
ab 50 Personen 31.- ab 50 Personen
ab 70 Personen 30.- ab 70 Personen

ab 100 Personen 27.— ab 100 Personen




GRILL-ANHANGER

SPELN

................................ VARIANTE D] svovovevvesennnneonnnnennnaeannsns

Wurst-Festival
Kalbs- und Schweinsbratwirste, Cervelas, Chilli-Grilli
und saisonale Spezial-Wirste,
dazu Senf, Mayonnaise, Ketchup und Brot

pro Person 250g a 13.-

................................ VARIANTE D2 wvvvvevoooceeonnnnnnnnnaaaeennn

Einfacher-Grillspiess
Schweins- und Pouletfleisch, Speck und Hackballchen,
diverses GrillgemUse und Fleischsaucen

pro Person 260g a 20.—

................................ VARIANTEQ3 cccccccccecececececececccnannnnne

Spezial-Grillspiess
Rinds-, Schweins-, Lamm-, Poulet- und Trutenfleisch,
Speck, Kalbsbratwirstli und Hackballchen,
diverses GrillgemUse und Fleischsaucen

pro Person 260g a 23.—

................................ VARIANTE Q4 ccccecececcecececececececccannne

Gourmet-Grillspiess
Rinds-, Schweins-, Lamm- und Pferdefilet,
Pouletbrustli, Crevetten und Seeteufelfilet,
diverses Grillgemuse und Fleischsaucen

pro Person 250g a 29.-

GRILL-ANHANGER

................................. BEILAGEN +vvvvovovevensonnneonnaeannans

Griiner Mischsalat
mit Franzdsischer und Italienischer Sauce und Brot

pro Person 150g a 5.—-

Fiinf verschiedene Salate nach Wahl
mit Franzdsischer und ltalienischer Sauce und Brot

pro Person 2560g

ab 20 Personen 10.—
ab 30 Personen 9.-
ab 50 Personen 8.-

Acht verschiedene Salate nach Wahl
mit Franzosischer und Italienischer Sauce und Brot

pro Person 2560g

ab 30 Personen 14.-
ab 50 Personen 12.—

............................. IM PREIS INBEGRIFFEN «cccccccccececececccennn

Kohlenbrikett und Zindwdrfel

............................. EXKLUSIVE REINIGUNG + = vvvvvveoooonncannnaens

Grill-Anhanger 50.-
Grill-Rost 30.- pro Stiick
Metallspiesse und Salatgeschirr 2.- pro Stiick




SCHLOSS-FONDUE

A DISCRETION

E\PFEHLUNG

................................. VORSPEISE = ovvoveevonccrennnneeeannnneeennn

Salat-Buffet
mit speziellem Brot

........................... HAUPTGERICHT A DISCRETION v vvvovvvvvvonnnnnnnaaaaeenn

Kalb, Rind, Schwein, Pferd, Lamm, Kaninchen,
Pouletbrust, Kalbsleber, Hackfleischkugeln
(250g Filet-Fleisch pro Person)

Begleitend dazu Trockenreis, reichhaltige GemUse-Platte,
verschiedene passende Saucen, Senf- und Sussfriichte

ab 20 Personen
ab 30 Personen
ab 50 Personen
ab 70 Personen
ab 100 Personen




BUFFETS

............................... KALTES BUFFET +cvevecvonecnnncennneannneennns

Aufschnitt, Schinken, Siedefleisch, Salami, Speck,
Roastbeef, Sauce Tartar, Hauspastete, Sauce Cumberland,
Schweins- und Kalbsbraten, Pfeffersauce, Vitello tonnato,
diverses Trockenfleisch, Mindestens sechs Sorten Salate,

diverse Brote

pro Person 37.—

Zuséatzlich mit Fisch:
Meeresfriichte, geraucherte Lachs- und Forellenfilets
mit Meerrettichschaum, Toast und Butter

pro Person 48.—

............................... WARMES BUFFET cccccececececececececececenenns

Kalbskarree Morchelsauce, Roastbeef Sauce Béarnaise,
Schweinskarree mit Jagersauce,
Kartoffelgratin, Butternlideli und zwei Gemuse nach Wahl

ab 30 Personen 49.-
ab 50 Personen 47.—
ab 70 Personen 45.—
ab 100 Personen 43.—

BUFFETS

............................. ASIATISCHES BUFFET +vvevvvevoonneenncannnns

Rindfleischballchen Bangkok
Gemuse Greencurry (Grines Curry)
Asiatisches Rindfleisch (Rotes Curry)
Meeresfriichte (Gelbes Curry)
Pouletgeschnetzeltes (Sweet and Sour)

Beilagen:
Basmati Reis und Butterntdeli

ab 30 Personen 35.—
ab 50 Personen 32.—
ab 70 Personen 29.—
ab 100 Personen 26.—

............................ O VERSCHIEDENE BUFFETS +vvvvvvvvoconnnncceannns

Asiatische Gerichte
mit Basmatireis

Alpler Makronen
mit Rostzwiebeln und Apfelmus

Kalbsgeschnetzeltes «Ziircher Art»
mit Kartoffelrosti

Schweinskarreebraten an Cognacrahmsauce
Rinds Roastbeef an Sauce Béarnaise
mit Butterntdeli

Kleines Dessert-Buffet

ab 50 Personen 69.—-
ab 80 Personen 63.—




MENU-VORSCHLAG 01 MENU-VORSCHLAG 02

................................. VORSPEISE = vvovveveveecennnnesennnnaeannnnn N 1111 1 24 1] s

Kleiner griiner Salat Kleiner griiner Salat
oder Suppe nach Wahl

............................... HAUFTGENGHT ceececes s eses s s es s e s e s e se e se
............................... HAUPTGERICHT = v cvvvvocnooonnneonneanneennnns Piccata «Mailinder Art»
Schweins-Ragout «Burgunder Art» mit Spaghetti und Tomatensauce
mit Kartoffelstock, Riebli und Bohnen
................................. DESSEHT e e ceces s es s s s e s e s s eses s e e ee
................................. HESSEHT e e ceces s es s s s e s e s s eses s e e ee \/acherin EiStorte
Rahmcrémeschnitten
ab 15 Personen 30.- ab 15 Personen
ab 30 Personen 29.—- ab 30 Personen
ab 50 Personen 27.— ab 50 Personen
ab 70 Personen 25.—- ab 70 Personen

ab 100 Personen 23.— ab 100 Personen




MENU-VORSCHLAG 03 MENU-VORSCHLAG 04

................................. VORSPEISE »cvvoveovecnncncnncanencancannnnn 1111 1 S s
Kleiner gemischter Salat Fleischbouillon mit Gemuse
............................... HAUFTGENGHT ceececes s eses s s es s e s e s e se e se P R T S S S S HAUFTGENGHT ceececes s eses s s es s e s e s e se e se
Trutenbrust an Orangensauce Siedfleisch, Speck, Rippli und Zungenwurst
mit Trockenreis oder Butternidel mit Salzkartoffeln, Bohnen und Sauerkraut
................................. HESSEHT e e ceces s es s s s e s e s s eses s e e ee e e cecesescecesss s e s s es s e s e e s e se DESSEHT e e ceces s es s s s e s e s s eses s e e ee
Kleine Dessert Variation Frichtetorte
Diverse Dessert im Becher
mit Muffins
ab 15 Personen 34.— ab 15 Personen
ab 30 Personen 33.- ab 30 Personen
ab 50 Personen 31.— ab 50 Personen
ab 70 Personen 29.- ab 70 Personen

ab 100 Personen 27.— ab 100 Personen




MENU-VORSCHLAG 05 MENU-VORSCHLAG 06

................................. VORSPEISE = vvovveveveecennnnesennnnaeannnnn N 1111 1 24 1] s

Kleines Salat-Buffet Gerauchertes Forellenfilet
mit Meerrettichschaum, Toast und Butter

............................... HAUFTGENGHT ceececes s eses s s es s e s e s e se e se
Rindshuft Gulasch «Stroganoff» e HAUPTGERICHT v vvvvvecnoecnonennneannsennnne
mit Trockenreis oder Butternldel Rindsschmorbraten an Rotweinsauce
mit Kartoffelgratin und GemUse-Bouquet
................................. HESSEHT e e ceces s es s s s e s e s s eses s e e ee
\/acherin Eistorte ................................. DESSEH]’ .................................
Fruchtsalat mit Rahm und Kirsch
ab 15 Personen 40.- ab 15 Personen
ab 30 Personen 39.- ab 30 Personen
ab 50 Personen 37— ab 50 Personen
ab 70 Personen 35.— ab 70 Personen
ab 100 Personen 33.— ab 100 Personen

Variante Rindsfilet +10.—-




MENU-VORSCHLAG 07

................................. VORSPEISE = vvovveveveecennnnesennnnaeannnnn

Vitello tonnato
mit Salat-Garnitur

............................... HAUPTGERICHT +vvvvvvvoeconnnnaeeennnnaaennnn

Schwedenbraten an Cognacrahmsauce
mit Kartoffelgratin und Gemuse-Korbli

................................. DESSERT e ececeecccceccececcecaccecacnnnns

Gebrannte Creme nach «Grossmutter Art» mit Rahm

ab 15 Personen 44 .-

ab 30 Personen 43.-
ab 50 Personen 41—
ab 70 Personen 39.-
ab 100 Personen 37—

MENU-VORSCHLAG 08

............................... KALTE VORSPEISE +vevcvveveneccnncannennans

Raucherlachs
mit Salat-Garnitur

.............................. WARME VORSPEISE ++vvvvvvecoeeeonnnnnnanann

Kraftbriihe
mit hausgemachten Fladli

............................... HAUPTGERICHT ccccecccceccececcececeacnns

Schweinsarree an Calvados- oder Morchelsauce
mit Kartoffelgratin oder Butternudeli

............................. DESSERT VOM BUFFET cccccccececececcccecacans

Kleines Dessertbuffet
Diverse Dessert im Becher portioniert,
Muffins, Meringue und Schlagrahm

ab 15 Personen
ab 30 Personen
ab 50 Personen
ab 70 Personen
ab 100 Personen
Variante Kalb




MENU-VORSCHLAG 09

............................... KALTE VORSPEISE v vvvvvveeeconnnaeeonnaaeennn

Vorspeisen-Teller mit Vitello tonnato,

Hauspastete mit Sauce Cumberland,

gerducherte Lachs- und Forellenfilets
und Blattsalat-Strauss

.............................. WARME VORSPEISE ++ccvvvecooscconnncaanseonnnns

Weissweinrisotto
mit GemUse-Piccata

............................... HAUPTGERICHT +evvvvveoeconnnnneeeannnaaaenns

Schweinsfilet Morchelsauce
mit Butternideli und Frichte-Garnitur

................................. DESSERT »vvvvevvmocnneccnnennnanananannne

Kleines Dessertbuffet
Diverse Dessert im Becher portioniert,
Muffins, Meringue und Schlagrahm

ab 15 Personen
ab 30 Personen
ab 50 Personen
ab 70 Personen
ab 100 Personen




VEGI-MENU

asal ARISCH

................................. VORSPEISE = ovvoveevonccrennnneeeannnneeennn

Huttenkése auf frischem Avocado-Mango Salat
mit gerésteten Nussen

.................................. QUPPE +veveeveecnncnesanenccnacaneannnn
Kalte spanische Gazpacho

............................ WARMER IWISCHENGANG <+ vcveoeveovoosoanoannanaanns
Semmelknddel an Pilzragout

................................ HAUPTBANG <+ cvvvveooconnnnnneeonnnnaeennn

Tessiner Risotto mit gerduchertem Tofu
mit mediterraner GemUse-Auswahl

.......................... REICHHALTIGES DESSERTBUFFET <o vvvvvvvocesonnnncenannns

Hausgemachte Glacen mit Meringue und Schlagrahm, Tiramisu und Cremen,
diverse Kuchen, Friichteplatte mit Kase

ab 25 Personen
ab 40 Personen
ab 60 Personen
ab 80 Personen




DESSERTS

............................... KLEINE DESSERTS + v vvvevocovconnconnennaennnnn

Tages-Dessert
Lassen Sie sich vom aktuellen Tagesdessert Uberraschen

pro Person b.-

Gebrannte Creme «Grossmutter Art»
mit Schlagrahm

pro Person 6.—-

Schwarzwalder, Kirsch- oder Friichtetorte

pro Person 6.50

Orangen- oder Erdbeer-Tiramisu

pro Person 6.50

Panna Cotta mit Waldbeeren

pro Person 7.—

Vacherin Eistorte mit Friichte-Garniture

pro Person 7.50

Zimtparfait mit Zwetschgensauce

pro Person 7.50




DESSERT-BUFFET

............................... KLEINES BUFFET ++cvvveecocnncennnnsennnaeennn

Saisonale Dessert-Variationen im Becher
Mousse au chocolate, Orangen- oder Erdbeertiramisu, Muffins
mit zusatzlichen Trockenstuickli

pro Person 10.50

............................... GROSSES BUFFET +vvvvvvvcronnnnneeennnnaceannn

Saisonale Dessert-Variationen im Becher
Mousse au chocolate, Muffins,
Hausgemachte Glacen mit Meringue und Schlagrahm,
verschiedene Tiramisu und Créemen,
diverse Kuchen,
mit zusatzlichen Trockenstickli
Fruchteplatte,

Kése mit speziellem Brot

pro Person 19.-

LEIHGABEN

............................... PREISANGABEN +vvovovvvvevnnconncanneannnns

Kiihlwagen Miete
mit Getranke 250.-

Gas-Grill Miete
und Reinigung 80.-

Rechaud Miete und Reinigung
mit Brennsprit und Gébeli 8-

Meyer's Partywagen
bitte verlangen Sie eine unverbindliche Offerte

Geschirr Miete und Reinigung

Teller -80
Loffel -.40
Gabel -.40
Messer -40

Kaffeeloffel -.40
Weinglaser -50
Weinglaser (Kelche) -.80
Speisetransportkiste 20.-

Transport
pro Km 2.— / pro Person 63.—

Personal
Werktage 63.- (pro Person und pro Stunde)
Sonntag 85.— (pro Person und pro Stunde)

Nachtzuschlag ab 24 Uhr +25% (pro Person und pro Stunde)




GETRANKE

.................................. WEINE covvevecroncenncennneanneennneenn

Auserlesene Weine
Fir Sie stehen Gber 100 Spitzenweine zum degustieren bereit

Preis je nach Sorte und Inhalt
50cl /75cl /7 150cl

................................. M|NERA|_ c e e 0 s esesscsesess s s es s e s s e e se
Diverse Silisswasser

pro 160cl 3.-

Knutwiler Mineralwasser
mit oder ohne Kohlensaure

AR Ris: S8

TICINO i Appenzeller Bier, Quoéllfrisch Lager hell
Denarrenazions o g ml‘ [ mlt A|k0|’10|

pro 33cl 1.50

Appenzeller Bier, Sonnwendlig
ohne Alkohol

pro 33cl 1.50




ABGERUNDET WIRD DER ANLASS MIT
MUSIKALISCHER UNTERHALTUNG
AUCH HIER UNTERSTUTZEN WIR SIE

SIE UND IHRE GASTE SOLLEN SICH WOHLFUHLEN
UND DIE KULINARISCHE REISE GENIESSEN KONNEN
GERNE GEHEN WIR AUF [HRE WUNSCH EIN

Fir Sie und Ihren Anlass sind wir mit voller Leidenschaft am Werk.

Ein Hohepunkt, den Ihren Gasten auch von der kulinarischen
Seite her in bester Erinnerung bleiben soll.

Unser Credo: wir legen grossen Wert auf eine frische und scho-
nende Zubereitung des Essens und setzen auf regionale und
saisonale Produkte. Zudem verwohnen wir Sie mit etlichen haus-
eigenen Spezialitaten.

Ob vegetarisch, glutenfrei oder laktosefrei — wir gehen gerne
bei einem personlichen Vorgesprach auf lhre Wiinsche ein und
garantieren fur einen hochwertigen Genuss.

Zusatzleistungen

Haben Sie sich schon Gedanken gemacht, wie Sie lhren Abend
gestalten mochten? Wir haben flr jeden Anlass die richtige
musikalische Unterhaltung. Ob mit DJ, Unterhaltungsmusik oder
mit einem Band Show Act.

Zbgern Sie nicht und kontaktieren Sie uns bei Fragen beziglich
unserer Dienstleistungen oder dem Event-Rahmenprogramm.
Wir freuen uns mit Ihnen ein gelungenes Fest zu feiern.

Preisangaben
Alle Preise verstehen sich in CHF und exklusive Mehrwertsteuer.
Kurzfristige Preisanderungen und Druckfehler vorbehalten.

Beratungsgesprach

Gerne stellen wir Ihnen nach einem persénlichen Beratungs-
gespréch ein detailliertes Angebot zusammen. Nehmen Sie

dazu ungeniert mit uns Kontakt auf. Wir freuen uns auf Ihr Telefon
oder den Besuch bei uns in Altishofen.




PARTYSERVICE

Meyer Partyservice AG
Oberdorf 15, 6246 Altishofen
Telefon 062 756 21 85
info@meyer-partyservice.ch
www.meyer-partyservice.ch




